
Le Dragon bouille... du sirop! 
Fidèle aux traditions de sa terre d’adoption, le dragon vous propose un festin de                    

« caverne à sucre » !

Adulte : 50   Enfant (petits de 4 à 11 ans)  : 35                                                                                                  

*les prix incluent 10 écus pour nourrir les troubadours

Au menu
Soupe aux pois et couenne de porc
Comme celle de nos anciens.

Omelette aux légumes du maraîcher
Option du gros verrat : avec une portion de porc effiloché. + 5

Couenne de porc caramélisée
Au sirop d’érable bien sûr!

Jambon à la bière et à l’érable
Cuit dans la bière sans gluten et le sirop d’érable.

Saucisse de sanglier confite
Longuement mijotée dans du gras de canard.

Fèves au gros lard et canard confit effiloché
Nos célèbres ‘‘bines’’ réconfortantes.

Poêlée de pommes de terre frites
Option paysanne : métamorphosez le tout en confit de racine déjeuner avec fromage en grains et sauce hollandaise. + 7

Beignets de petites pétaques à la cannelle
Servis avec sauce à l’érable.
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Pour les marmots Enfant (petits de 4 à 11 ans) : 35

Le sirop d’érable est rempli de vertus, dont celle d’être délicieux.                     

Pourquoi en priver la marmaille!?

Soupe aux pois et couenne de porc

Oeufs brouillés

Couenne de porc caramélisée

Jambon à la bière et à l’érable
Ne vous inquiétez pas, l’alcool disparaît lors de la cuisson.

Fèves au gros lard et canard confit effiloché

Pommes de terre frites

Beignets de petites pétaques à la cannelle
Servis avec sauce à l’érable.

L’Oeuf de Dragon
Le dragon atteint sa maturité sexuelle vers 125 ans. La femelle, seulement fertile 

une fois tous les 13 ans, peut cependant pondre plusieurs dizaines d’oeufs.  

L’aubergiste, dans un élan de gourmandise légendaire, s’est faufilé en douce dans 

l’antre de la bête afin de lui dérober une partie de sa progéniture. 

Remplacez votre omelette par un oeuf de dragon : 100
Jusqu’à 10 personnes.

Chaque œuf de dragon pèse en moyenne 1,5 kg et équivaut environ à deux 

douzaines d’œufs de poule. Armé d’un marteau, vous aurez la responsabilité 

d’ouvrir vous-même votre œuf. Pouvant nourrir jusqu’à 8 à 10 personnes, 

vous pourrez le déguster en omelette garnie de légumes de saison et rapporter 

la coquille à la maison en guise de souvenir.
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