
Le Dragon est sous le charme ! 
Cupidon, armé d’un arc et de flèches, fait naître l’amour chez ceux qu’il touche. Le 

Dragon, sous le charme, vous démontre son amour de la fête avec ce casse-dalle à partager 

en amoureux, en famille ou entre amis.

Adulte : 45 / personne        

 *le prix inclut la pitance du troubadour

Au menu
Velouté de la « Cité des Princes » 
Tomates, oranges et basilic avec miche de pain et beurre au miel maison.

Oeufs bénédictines de Cupidon 
Option du gros verrat : avec une portion de porc effiloché. + 5 / pers.

Grosse couenne de porc caramélisée
Option du nord : caramélisée au véritable sirop d’érable. + 2 / pers.

Gravlax de saumon
Recette ancestrale servie avec oignons frits et crème sure à l’aneth.

Manchons de canard confits
Confit dans le gras de canard et servi avec une sauce aux herbes et au miel.

Cassoulet du gros verrat
Inventé lors de la guerre de 100 ans, ce cassoulet à l’épaule de porc saura remplir la panse des plus affamés.

Poêlée de pommes de terre frites et brochette de légumes de saison
Option paysanne : métamorphosez-la en confit de racine avec fromage en grains et sauce hollandaise. + 7 / pers.

Tarte au chocolat irrésistible
Couverte d’un romantique et décadent coulis à la cerise rouge.
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Pour les marmots Enfant (petits de 4 à 11 ans) : 30 / personne

Cupidon est représenté comme un enfant pour symboliser la spontanéité, l’innocence et 

l’imprévisibilité de l’amour qui dépasse souvent la raison.

Velouté de la « Cité des Princes »
Oeufs brouillés
Demi portion de couenne de porc caramélisée
Manchon de canard confit ou gravlax de saumon
Cassoulet du gros verrat
Pommes de terre frites
Tarte au chocolat irrésistible
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Pour les gloutons 
Sirop d’érable pur (1 oz). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2  

Confiture maison (2 oz) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Beurre au miel (2 oz) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 

Beignets de petite pétaque à la cannelle (3) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

Bol de cassoulet du gros verrat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

Portion supplémentaire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Couenne de porc (100g), gravlax de saumon (75g) ou manchons de canard (3).

Miche de pain et ses garnitures . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Avec beurre au miel, cretons de sanglier et confiture maison.

L’Oeuf de Dragon
Le dragon atteint sa maturité sexuelle vers 125 ans. La femelle, seulement fertile 

une fois tous les 13 ans, peut cependant pondre plusieurs dizaines d’oeufs.  

L’aubergiste, dans un élan de gourmandise légendaire, s’est faufilé en douce dans 

l’antre de la bête afin de lui dérober une partie de sa progéniture. 

Ajoutez un oeuf de dragon : 100
Peut nourrir jusqu’à 10 personnes.

Chaque œuf de dragon pèse en moyenne 1,5 kg et équivaut environ à deux 

douzaines d’œufs de poule. Armé d’un marteau, vous aurez la responsabilité 

d’ouvrir vous-même votre œuf. Pouvant nourrir jusqu’à 8 à 10 personnes, 

vous pourrez le déguster en omelette garnie de légumes de saison et rapporter 

la coquille à la maison en guise de souvenir.


